
Gruß aus der Küche

***
Gemüse Tatar mit Zitronen-Olivenöl 
Wildkräutersalat und Wasabi-Creme

***
Schaumsüppchen von gelben Linsen

dazu ein sanftes Pesto aus Pinienkernen 
auf knusprig gebackenem Blätterteig

***
Linguine-Auflauf mit gebratenem Rotkohl, Maroni

und winterlichen Apfelspalten 

***
Bergamotte-Sorbet

***
Gebratener Wilder Brokkoli mit Gemüseperlen,
Mascarpone-Kartoffelpüree und Parmesanchip

***
Maronen Mousse im Baumkuchenmantel 

mit Cassis-Birne und Mandeleis

Preis € 123,00

6-Gang Silvester-Menü 2024
Vegetarisch


